
CHALLENGE

ETUDE DE CAS
AUTOMATISATION DU DOSAGE D’UNE CONSERVERIE DE POISSON

Notre client dirigeant d’une conserverie de poisson, souhaitait automatiser et optimiser la 
préparation du thon en boite.

Le process de préparation jusqu’alors manuel devait assurer un gain de temps en production 
sans bouleverser les modes opératoires des opérateurs.

Assurer une traçabilité des ingrédients en temps réel.

Permettre d’éditer des états de fabrication à tout moment.

Eviter toute erreur de formulation.



NOTRE SOLUTION

CONTRAINTES

La chaine de fabrication ne produisant qu’une partie de l’année, le système d’automatisation 

devait être intuitif et très simple d’utilisation pour des opérateurs intérimaires.

L’environnement de travail très humide imposait la mise en place d’équipements adhoc.

La ligne de fabrication n’étant utilisée que ponctuellement, le budget alloué ne permettait pas 

d’intégrer un automate ou PC adapté à l’environnement.

Atelier de Fabrication

ServeurLaboratoire



SOLUTION (NOS EQUIPEMENTS DE PESAGE)

Indicateur dosage
 IDE 250

Répétiteur dosage
 RP 15

Capteur CISA-I



SOLUTION (NOTRE LOGICIEL DE GESTION DE PROCESS)

Journal des doses
(DoseView)

Programmation d’une formule
(DoseView)

Supervision en temps réel
(DoseView)
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VALEUR AJOUTEE

Les formules sont programmées depuis le logiciel DoseView sur un PC déporté au service labo-

ratoire.

Le démarrage d’un cycle de dosage se fait directement depuis le clavier de l’indicateur de 

pesage IDE 250.

La traçabilité est assurée par le logiciel DoseView sur le serveur central.

L’encadrement de production accède en permanence à la supervision du dosage et peut 

consulter les indications de dosage en temps réel. 


